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информационными ресурсами учреждения -  профессиональной  образовательной организации
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Специальность 43.02.15 Поварское и кондитерское дело

	№
п/п
	Дисциплина
	Кол-во студентов, одновременно изучающих дисциплину
	Автор, название учебников
	Кол-во учебников

	1. 
	ОГСЭ 01
Основы философии
	23
	          Бучило, Н. Ф. Философия : учебное пособие / Н. Ф. Бучило, А. Н. Чумаков. — 4-е изд. — Москва : ПЕР СЭ, Ай Пи Ар Медиа, 2024.- 448 c
         Колесникова, И. В. Основы философии : учебное пособие для СПО / И. В. Колесникова. — Саратов : Профобразование, 2020. — 107 c. 
         Нестер, Т. В. Основы философии : учебное пособие / Т. В. Нестер. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2016. — 216 c. 
         Философия : учебное пособие для СПО / С. А. Азаренко, Д. В. Анкин, В. Е. Кемеров [и др.]. — 3-е изд. — Саратов, Екатеринбург : Профобразование, Уральский федеральный университет, 2024. — 219 c. 
          Философия : учебное пособие для СПО / Н. П. Коновалова, Т. С. Кузубова, Р. В. Алашеева [и др.]. — 3-е изд. — Саратов, Екатеринбург : Профобразование, Уральский федеральный университет, 2024.-214 c.     
          Кащеев, С. И. Философия : учебное пособие для СПО / С. И. Кащеев. — 2-е изд. — Саратов : Профобразование, 2024. — 150 c.    

	ЭБС

ЭБС


ЭБС


ЭБС

ЭБС


ЭБС

	2. 
	ОГСЭ 02
История	
	23
	 Мединский В.Р., Чубарьян А.О. История. Всеобщая история. 1914год-начало ХХI века: учебник (в 2 частях) / В.В.Мединский, А.О.Чубарьян; Минпросвещения России.- Москва: ОИЦ «Академия», 2024, - 496 с.
  Мединский В.Р., Торкунов А.В. История. История России. 1914 - 1945 годы: учебник/ В.В.Мединский, А.В. Торкунов; Минпросвещения России.- Москва: ОИЦ «Академия», 2024, 416 с.
   Мединский В.Р., Торкунов А.В. История. История России. 1945год-начало ХХI века: учебник/ В.В.Мединский, А.В. Торкунов; Минпросвещения России.- Москва: ОИЦ «Академия», 2024, - 416 с.
   Ивашко, М. И. История (последняя четверть ХХ – начало XXI века) : учебное пособие в схемах, таблицах, диаграммах / М. И. Ивашко. — Москва : Российский государственный университет правосудия, 2024. — 496 c.
    Носова, И. В. История России : учебное пособие для СПО / И. В. Носова. — 2-е изд. — Саратов : Профобразование, 2024. — 187 c. 
    Бугров, К. Д. История России : учебное пособие для СПО / К. Д. Бугров, С. В. Соколов. — 3-е изд. — Саратов : Профобразование, 2024. — 125 c.
   Алятина, А. Г. История : практикум для СПО / А. Г. Алятина, Н. А. Дегтярева. — Саратов : Профобразование, 2020. — 236 c. 
    Бакирова, А. М. История : учебное пособие для СПО / А. М. Бакирова, Е. Ф. Томина. — Саратов : Профобразование, 2020. — 366 c.       
	20



20


20



ЭБС


ЭБС


ЭБС

ЭБС

ЭБС


	3. 
	ОГСЭ 03
Иностранный язык  в профессиональной деятельности
	54
	Варданян, А. В. English Grammar. Theory and Practice : учебное пособие для СПО / А. В. Варданян. — Саратов : Профобразование, 2024. — 83 c.
     Ильина, И. Е. Management English (Elementary level) = Деловой английский язык (начальный уровень) : учебное пособие для СПО / И. Е. Ильина, В. И. Копельник. — Саратов : Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2024.
      Абрамцева, Е. Г. Reading and writing : учебное пособие для СПО / Е. Г. Абрамцева. — 2-е изд. — Саратов, Москва : Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2024. — 85 c.   
	ЭБС


ЭБС



ЭБС



	4. 
	ОГСЭ 04. Физкультура
	54
	      Быченков, С. В. Физическая культура : учебник для СПО / С. В. Быченков, О. В. Везеницын. — 3-е изд. — Саратов, Москва : Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2024. - 122 c. 
      Физическая культура, спорт и основы военной подготовки студентов : учебное пособие / М. П. Коновалова, С. В. Кузнецова, Н. Н. Черевишник [и др.]. — Саратов : Саратовский государственный технический университет имени Ю.А. Гагарина, ЭБС АСВ, 2024. - 108 c.
        Зайцева, И. П. Физическая культура и спорт : учебник для СПО / И. П. Зайцева. — Саратов, Москва : Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2023. — 427 c.
       Крамской, С. И. Физическая культура для студентов среднего профессионального образования : учебное пособие / С. И. Крамской, Д. Е. Егоров, И. А. Амельченко ; под редакцией С. И. Крамского, Д. Е. Егорова. — Белгород : Белгородский государственный технологический университет им. В.Г. Шухова, ЭБС АСВ, 2020. — 148 c.  
	ЭБС


ЭБС




ЭБС


ЭБС

	5. 
	ОГСЭ 05
Психология общения
	19
	         Виговская, М. Е. Психология делового общения : учебное пособие для СПО / М. Е. Виговская, А. В. Лисевич, В. О. Корионова. — 3-е изд. — Саратов, Москва : Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2024. — 96 c.
          Захарова, И. В. Психология делового общения : практикум для СПО / И. В. Захарова. — 2-е изд. — Саратов, Москва : Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2024. — 130 c.
          Разомазова, А. Л. Психология делового общения : учебное пособие для СПО / А. Л. Разомазова. — 2-е изд. — Липецк, Саратов : Липецкий государственный технический университет, Профобразование, 2022. — 67 c. 
         Логутова, Е. В. Психология делового общения : учебное пособие для СПО / Е. В. Логутова, И. С. Якиманская, Н. Н. Биктина. — Саратов : Профобразование, 2020. — 196 c. 
       Маслова, ТатьянаАлександровна.М31Психология общения: учебное пособие для СПО / Т.А. Маслова, С.И. Маслов. —2-е изд.—Саратов: Профобразование,2024.—164с.—(Среднее  профессиональное образова-ние).
       Панфилова А.П. Психология общения: учеб. для студ. учрежд. СПО / А.П.Панфилова. – 4-е изд., стер. – М.: Образовательно- издательский центр «Академия», 2024. – 208 с.        
	
ЭБС

ЭБС


ЭБС



ЭБС


ЭБС



1

	6. 
	ОГСЭ 06. Русский язык и культура речи
	23
	  Шаповалова, Н. Г. Русский язык и культура речи. Основы теории коммуникации : практикум для СПО / Н. Г. Шаповалова. — Саратов, Москва : Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2024. — 99 c. 
  Глазкова, М. М. Русский язык и культура речи. Стили речи : учебник для СПО / М. М. Глазкова, О. Н. Морозова. — Саратов, Москва : Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2024. — 408 c.
 Абрамец, И. В. Русский язык и культура речи : практикум / И. В. Абрамец. — Санкт-Петербург : Наукоемкие технологии, 2023. - 93 c. 
        Грибанская, Е. Э. Русский язык и культура речи : учебно-практическое пособие / Е. Э. Грибанская, Л. Н. Береснева, О. О. Румянцева. — 2-е изд. — Москва : Российский государственный университет правосудия, 2023. — 147 c.  
	ЭБС



ЭБС


ЭБС


ЭБС

	7. 
	ЕН 01
Химия
	23
	      Химия : практикум для СПО / составители Е. В. Хайдукова. — Москва : Ай Пи Ар Медиа, 2024. — 116 c. 
     Лупейко, Т. Г. Химия : учебник для СПО / Т. Г. Лупейко, О. В. Дябло, Е. А. Решетникова. — 2-е изд. — Саратов, Москва : Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2024. — 308 c. 
      Аскарова, Л. Х. Химия : учебное пособие для СПО / Л. Х. Аскарова ; под редакцией Л. А. Байковой. — 3-е изд. — Саратов, Екатеринбург : Профобразование, Уральский федеральный университет, 2024. — 79 c. 
     Вайтнер, В. В. Химия : учебное пособие для СПО / В. В. Вайтнер ; под редакцией М. К. Иванова. — 3-е изд. — Саратов, Екатеринбург : Профобразование, Уральский федеральный университет, 2024. — 90 c. 
      Химия : учебное пособие для СПО / М. Г. Иванов, Л. А. Байкова, О. А. Неволина, М. А. Косарева ; под редакцией И. И. Калиниченко. — 3-е изд. — Саратов, Екатеринбург : Профобразование, Уральский федеральный университет, 2024. — 106 c. 
      Нечаев, А. В. Химия : учебное пособие для СПО / А. В. Нечаев ; под редакцией М. Г. Иванова. — 3-е изд. — Саратов, Екатеринбург : Профобразование, Уральский федеральный университет, 2024. — 110 c. 
      Дегтярова, Я. А. Химия. Практикум : учебное пособие / Я. А. Дегтярова, С. А. Мороз. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2023. — 184 c. 
	ЭБС

ЭБС


ЭБС


ЭБС



ЭБС



ЭБС


ЭБС

	8. 
	ЕН 02
Экологические основы природопользования
	12
	Клименко, И. С. Экологические основы природопользования : учебное пособие для СПО / И. С. Клименко. — 3-е изд. — Саратов : Профобразование, 2023. — 104 c.
	ЭБС



	9. 
	ОП 01
Микробиология, физиология питания, санитария и гигиена 
	23
	     Литвина, И. В. Гигиена и санитария общественного питания : учебное пособие / И. В. Литвина. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2024. — 212 c.
     Канивец, И. А. Основы физиологии питания, санитарии и гигиены : учебное пособие / И. А. Канивец. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2024. — 224 c. 
     Основы санитарно-микробиологического контроля продуктов питания : учебное пособие / Е. В. Крякунова, З. А. Канарская, Е. В. Петухова, М. А. Поливанов. — Казань : Казанский национальный исследовательский технологический университет, 2019. — 100 c.  
     Гигиена и санитария общественного питания : учебное пособие / А. М. Бондарук, Н. В. Дудчик, Л. Н. Журихина [и др.] ; под редакцией С. И. Сычик, Е. В. Федоренко. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2017. — 136 c. 
	ЭБС



ЭБС


ЭБС


ЭБС

	10. 
	ОП 02
Организация хранения и контроль запасов и сырья
	19
	Рябкова, Д. С. Товароведение продовольственных и непродовольственных товаров : учебник для СПО / Д. С. Рябкова, Г. Г. Левкин. — 2-е изд. — Саратов : Профобразование, 2023. — 226 c.
Скрябина, О. В. Товароведение продовольственных товаров: рыба и рыбные продукты : учебное пособие для СПО / О. В. Скрябина, Д. С. Рябкова, Г. Г. Левкин. — Саратов, Москва : Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2022. — 89 c. 
 Макарова, Н. В. Товароведение продовольственных товаров и продукции общественного питания : учебное пособие для СПО / Н. В. Макарова, Т. О. Быкова. — Саратов : Профобразование, 2021. — 184 c. 
Стрижевская, С. Л. Товароведение продовольственных товаров. Практикум : учебное пособие / С. Л. Стрижевская, Е. В. Жвания. — 2-е изд. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2021. — 126 c.
Сысоева, Е. В. Контроль качества пищевых продуктов : учебное пособие / Е. В. Сысоева, Г. А. Кутырев, М. А. Сысоева. — Казань : Издательство КНИТУ, 2020. — 88 c. 
	ЭБС



ЭБС




ЭБС


ЭБС



ЭБС

	11. 
	ОП 03
Техническое оснащение организаций питания
	19
	    Бочкарева, Н. А. Техническое оснащение и организация рабочего места : учебник для СПО / Н. А. Бочкарева. — 2-е изд. — Саратов, Москва : Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2024. — 387 c. 
      Бочкарева, Н. А. Техническое оснащение организаций общественного питания и охрана труда : учебник для СПО / Н. А. Бочкарева. — 2-е изд. — Саратов, Москва : Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2024. — 301 c.
       Бочкарева, Н. А. Техническое оснащение организаций питания : учебник для СПО / Н. А. Бочкарева. — 2-е изд. — Саратов : Профобразование, 2024. — 400 c. 
      Борисова, А. В. Техническое оснащение предприятий общественного питания. Тепловое оборудование : учебное пособие для СПО / А. В. Борисова. — Саратов : Профобразование, 2022. — 461 c. 
      Борисова, А. В. Техническое оснащение предприятий общественного питания. Механическое оборудование : учебное пособие для СПО / А. В. Борисова. — Саратов : Профобразование, 2021. — 352 c.
     Лунгу И.Н. Техническое оснащение и организация рабочего места повара, кондитера. Практикум: учебное пособие для СПО /И.Н. Лунгу, Н.В. Пушина. – Санкт -Петербург: Лань, 2023. – 104с.:ил
	
ЭБС


ЭБС



ЭБС



ЭБС

ЭБС



1


	12. 
	ОП 04
Технология приготовления полуфабрикатов


	12
	Еремеева, Н. Б. Контроль качества продукции и услуг общественного питания : учебное пособие для СПО / Н. Б. Еремеева. — Саратов : Профобразование, 2023. — 194 c. 
 Захарова, Н. А. Услуги общественного питания, экскурсионное обслуживание и другие сопутствующие услуги в сфере туризма : учебное пособие для СПО / Н. А. Захарова. — 2-е изд. — Саратов : Профобразование, 2023. — 120 c.
Еремеева, Н. Б. Контроль качества продукции и услуг общественного питания : практикум для СПО / Н. Б. Еремеева. — Саратов : Профобразование, 2022. — 127 c. 
 Ладнова О.Л. Организация обслуживания в общественном питании: учеб. пособие /О.Л.Ладнова, С.Я. Корячкина. – Ростов н/Д: Феникс, 2023.- 286 с.:ил -(Среднее профессиональное образование)
	ЭБС



ЭБС



ЭБС



1

	13. 
	ОП 05
Основы экономики, менеджмента и маркетинга
	12
	          Дмитриева, И. Е. Основы экономической теории : учебное пособие для СПО / И. Е. Дмитриева, Е. А. Ярошенко. — 2-е изд. — Саратов, Москва : Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2025. — 148 c.
        Захарова, И. В. Маркетинг : учебное пособие для СПО / И. В. Захарова. — 2-е изд. — Саратов, Москва : Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2024. — 152 c. 
        Богомолова, Е. В. Менеджмент : учебное пособие для СПО / Е. В. Богомолова, И. А. Черникова. — 3-е изд. — Липецк, Саратов : Липецкий государственный технический университет, Профобразование, 2024. — 97 c. 
       Дорофеева, Л. И. Основы менеджмента : учебник для СПО / Л. И. Дорофеева. — 2-е изд. — Саратов, Москва : Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2024. — 494 c. 
       Основы экономики : учебное пособие для СПО / Р. А. Галиахметов, Н. Г. Соколова, Э. Н. Тихонова [и др.] ; под редакцией Н. Г. Соколовой. — 2-е изд. — Саратов, Москва : Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2024. — 373 c.
       Шамис, В. А. Основы маркетинга : практикум для СПО / В. А. Шамис, Г. Г. Левкин. — 2-е изд. — Саратов : Профобразование, 2023. — 100 c. 
        Дурович, А. П. Основы маркетинга : учебное пособие / А. П. Дурович. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2021. — 292 c. 
	ЭБС



ЭБС


ЭБС



ЭБС


ЭБС




ЭБС


ЭБС

	14. 
	ОП 06
Правовые основы профессиональной деятельности
	12
	     Кухаренко, Т. А. Правовое обеспечение профессиональной деятельности : учебник для СПО / Т. А. Кухаренко. — 2-е изд. — Саратов : Профобразование, 2024. — 199 c.
	ЭБС

	15. 
	ОП 07
Информационные технологии в профессиональной деятельности
	19
	Петлина, Е. М. Информационные технологии в профессиональной деятельности : учебное пособие для СПО / Е. М. Петлина, А. В. Горбачев. — 2-е изд. — Саратов : Профобразование, 2024. — 111 c.
Косиненко, Н. С. Информационные технологии в профессиональной деятельности : учебное пособие для СПО / Н. С. Косиненко, И. Г. Фризен. — Саратов : Профобразование, 2023. — 268 c. 
Самуйлов, С. В. Информационные технологии. Основы работы в MS Word и Excel : учебное пособие для СПО / С. В. Самуйлов, С. В. Самуйлова. — Саратов, Москва : Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2023.
	ЭБС



ЭБС

	16. 
	ОП08. Охрана труда
	23
	Кривова, М. А. Охрана труда : учебное наглядное пособие для СПО / М. А. Кривова, Д. А. Мельникова, Н. Г. Яговкин. — Саратов : Профобразование, 2022. — 156 c.
Коробко, В. И. Охрана труда : учебное пособие / В. И. Коробко. — Москва, Вологда : Инфра-Инженерия, 2022. — 176 c. 
Охрана труда : учебное пособие для СПО / составители А. Б. Булгаков, В. Н. Аверьянов. — Саратов : Профобразование, 2021. - 197 c. 
	ЭБС


ЭБС

ЭБС

	17. 
	ОП 09
Безопасность жизнедеятельности
	19
	      Безопасность жизнедеятельности : учебное пособие для СПО / Г. В. Тягунов, А. А. Волкова, В. Г. Шишкунов, Е. Е. Барышев ; под редакцией В. С. Цепелева. — 3-е изд. — Саратов, Екатеринбург : Профобразование, Уральский федеральный университет, 2024. — 235 c. 
        Приешкина А.Н. Основы безопасности жизнедеятельности. Обеспечение здорового образа жизни и основы медицинских знаний [Электронный ресурс]: учебное пособие для СПО/ Приешкина А.Н.— Электрон. текстовые данные.— Саратов: Профобразование, 2024.— 92 c
       Ветошкин, А. Г. Безопасность жизнедеятельности : учебное пособие / А. Г. Ветошкин. — Москва, Вологда : Инфра-Инженерия, 2022.- 308 c.
	ЭБС



ЭБС



ЭБС

	18. 
	ОП 10в Метрология и стандартизация
	19
	         Метрология, стандартизация, сертификация и управление качеством : учебное пособие для СПО / А. И. Шарапов, В. Д. Коршиков, О. Н. Ермаков, В. Я. Губарев. — 3-е изд. — Липецк, Саратов : Липецкий государственный технический университет, Профобразование, 2024. — 184 c.
      Гавриченкова, С. С. Микробиология : учебное пособие / С. С. Гавриченкова, С. И. Якубовская. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2022. — 271 c.
       Быкова, Т. О. Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве : учебное пособие для СПО / Т. О. Быкова, А. В. Борисова. — Саратов : Профобразование, 2021. — 174 c.
      Ткаченко, К. В. Микробиология : учебное пособие / К. В. Ткаченко. — 2-е изд. — Саратов : Научная книга, 2019. — 159 c.
      Канивец, И. А. Основы физиологии питания, санитарии и гигиены : учебное пособие / И. А. Канивец. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2024. — 224 c.
      Барышева, Е. С. Физиология питания : учебное пособие для СПО / Е. С. Барышева. — Саратов : Профобразование, 2020. — 199 c.
      Дроздова, Т. М. Физиология питания : учебник / Т. М. Дроздова, П. Е. Влощинский, В. М. Позняковский. — Саратов : Вузовское образование, 2014. — 351 c.
	ЭБС





ЭБС


ЭБС

ЭБС


ЭБС

ЭБС

ЭБС

	19. 
	ОП 11 в
Основы предпринимательской деятельности
	12
	      Кисова, А. Е. Основы предпринимательской деятельности : учебное пособие для СПО / А. Е. Кисова, К. В. Барсукова. — 2-е изд. — Липецк, Саратов : Липецкий государственный технический университет, Профобразование, 2022. — 104 c
      Серпухова, Е. П. Основы предпринимательства и бизнес-планирования : учебник для СПО / Е. П. Серпухова, О. Г. Сайманова. — Саратов : Профобразование, 2022. — 175 c. 
      Герасимова, О. О. Основы предпринимательской деятельности : пособие / О. О. Герасимова. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2019. — 269 c. 
       Кисова, А. Е. Бизнес-планирование : учебное пособие для СПО / А. Е. Кисова, А. А. Шпиганович, Е. В. Богомолова. — 3-е изд. — Липецк, Саратов : Липецкий государственный технический университет, Профобразование, 2024. — 64 c. 
	ЭБС




ЭБС

ЭБС



ЭБС

	20. 
	ОП 12 в Эстетика и дизайн в оформлении блюд и кондитерских изделий
	19
	         Трубина, И. А. Технологические принципы производства продукции общественного питания: супы, салаты и закуски : учебное пособие / И. А. Трубина. — Ставрополь : Ставропольский государственный аграрный университет, 2022. — 72 c. 
          Бочкарева, Н. А. Организация приготовления, оформления и подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий : учебное пособие для СПО / Н. А. Бочкарева. — 2-е изд. — Саратов : Профобразование, 2024. — 334 c. 
       Макрицкая, Е. М. Технология производства кондитерских изделий : учебное пособие / Е. М. Макрицкая. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2023. — 232 c.  
        Васюкова А.Т. Технология приготовления полуфабрикатов для  сложной кулинарной продукции: учебник / А.Т. Васюкова, А.А.Славянский, Д.А.Куликов. – М.: КНОРУС, 2022.- 224 с. – (Среднее профессиональное образование)
            Андонова Н.И. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания: учебник для студ. Учреждений сред. проф. образование /Н.И.Андонова, Т.А.Качурина.- 4-е изд., стер. – М.: Издательский центр «Академия», 2020. – 256с.
Васюкова А.Т. Организация процесса приготовления и приготовление сложной горячей кулинарной продукции: учебник / А.Т. Васюкова. – М.: КНОРУС, 2022.- 322 с. – (Среднее профессиональное образование)
	ЭБС




ЭБС



ЭБС




1




5



1

	21. 
	ОП.13 в Калькуляция и учет
	19
	     Кустова, И. А. Примеры материальных расчетов блюд общественного питания : учебное пособие для СПО / И. А. Кустова. — 2-е изд. — Саратов : Профобразование, 2023. — 220 c. 
       Сборник рецептур  блюд и кулинарных изделий:Для предприятий обществ. питания -/Авт.- сост. : А.И. Здобнов, В.А. Цыганенко, М.И. Пересичный. – Киев:Арий, М.:Лада, 2017

	ЭБС



15

	22. 
	ОП.14в Блюда диетического и школьного питания
	12
	       Сборник рецептур  блюд и кулинарных изделий:Для предприятий обществ. питания -/Авт.- сост. : А.И. Здобнов, В.А. Цыганенко, М.И. Пересичный. – Киев:Арий, М.:Лада, 2017
      Картотека блюд диетического (лечебного и профилактического) питания оптимизированного состава : Практическое руководство, – М., 2008. – 448с.
	15


1

	23. 
	ОП. 15 в
 Кухни народов мира
	12
	        Еремина, Т. А. Особенности приготовления хлебобулочных, мучных кондитерских изделий народов мира : учебное пособие / Т. А. Еремина, О. А. Апалихина. — Воронеж : Воронежский государственный университет инженерных технологий, 2018. — 132 c.
     Сборник рецептур национальных блюд и кулинарных изделий / Автор-разработчик и составитель А.В. Шалыминов. – Киев: Арий, 2024.- 848 с.
        Сборник рецептур  блюд и кулинарных изделий:Для предприятий обществ. питания -/Авт.- сост. : А.И. Здобнов, В.А. Цыганенко, М.И. Пересичный. – Киев:Арий, М.:Лада, 2017
	ЭБС




15


15

	24. 
	МДК. 01.01
Организация процессов приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов
	23
	       Макарова, Н. В. Технология мясных продуктов : учебное пособие для СПО / Н. В. Макарова. — 2-е изд. — Саратов : Профобразование, 2023. — 190 c. 
       Бычков, А. Л. Современные методы исследования сырья, полуфабрикатов и готовой продукции : учебно-методическое пособие / А. Л. Бычков, О. В. Дерюшева. — Новосибирск : Новосибирский государственный технический университет, 2022. — 156 c. 
     Клычкова, М. В. Гигиенические основы производства и переработки продуктов питания животного происхождения : учебное пособие для СПО / М. В. Клычкова, Ю. С. Кичко. — Саратов : Профобразование, 2020. — 134 c.
     Технология переработки и товароведение продукции рыбоводства : учебно-методическое пособие / составители В. Г. Боднарчук, А. А. Ходусов, А. А. Покотило. — 4-е изд. — Ставрополь : Ставропольский государственный аграрный университет, 2020. — 128 c.
       Васюкова А.Т. Технология приготовления полуфабрикатов для  сложной кулинарной продукции: учебник / А.Т. Васюкова, А.А.Славянский, Д.А.Куликов. – М.: КНОРУС, 2022.- 224 с. – (Среднее профессиональное образование)
      Сборник рецептур  блюд и кулинарных изделий:Для предприятий обществ. питания -/Авт.- сост. : А.И. Здобнов, В.А. Цыганенко, М.И. Пересичный. – Киев:Арий, М.:Лада, 2017
	ЭБС


ЭБС




ЭБС



ЭБС



1


15

	25. 
	МДК.01.02 
Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов
	23
	      Макарова, Н. В. Технология мясных продуктов : учебное пособие для СПО / Н. В. Макарова. — 2-е изд. — Саратов : Профобразование, 2023. — 190 c. 
       Бычков, А. Л. Современные методы исследования сырья, полуфабрикатов и готовой продукции : учебно-методическое пособие / А. Л. Бычков, О. В. Дерюшева. — Новосибирск : Новосибирский государственный технический университет, 2022. — 156 c. 
     Клычкова, М. В. Гигиенические основы производства и переработки продуктов питания животного происхождения : учебное пособие для СПО / М. В. Клычкова, Ю. С. Кичко. — Саратов : Профобразование, 2020. — 134 c.
     Технология переработки и товароведение продукции рыбоводства : учебно-методическое пособие / составители В. Г. Боднарчук, А. А. Ходусов, А. А. Покотило. — 4-е изд. — Ставрополь : Ставропольский государственный аграрный университет, 2020. — 128 c.
      Васюкова А.Т. Технология приготовления полуфабрикатов для  сложной кулинарной продукции: учебник / А.Т. Васюкова, А.А.Славянский, Д.А.Куликов. – М.: КНОРУС, 2022.- 224 с. – (Среднее профессиональное образование)
     Сборник рецептур  блюд и кулинарных изделий:Для предприятий обществ. питания -/Авт.- сост. : А.И. Здобнов, В.А. Цыганенко, М.И. Пересичный. – Киев:Арий, М.:Лада, 2017 
	ЭБС


ЭБС




ЭБС


ЭБС



1



15

	26. 
	МДК 02.01 Организация процессов приготовления,  подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента
	23
	    Трубина, И. А. Технологические принципы производства продукции общественного питания: супы, салаты и закуски : учебное пособие / И. А. Трубина. — Ставрополь : Ставропольский государственный аграрный университет, 2022. — 72 c. 
          Андонова Н.И. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания: учебник для студ. Учреждений сред. проф. образование /Н.И.Андонова, Т.А.Качурина.- 4-е изд., стер. – М.: Издательский центр «Академия», 2020. – 256с.
       Васюкова А.Т. Организация процесса приготовления и приготовление сложной горячей кулинарной продукции: учебник / А.Т. Васюкова. – М.: КНОРУС, 2022.- 322 с. – (Среднее профессиональное образование)
      Сборник рецептур  блюд и кулинарных изделий:Для предприятий обществ. питания -/Авт.- сост. : А.И. Здобнов, В.А. Цыганенко, М.И. Пересичный. – Киев:Арий, М.:Лада, 2017
	
ЭБС



5






1


15

	27. 
	МДК. 02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента
	23
	      Трубина, И. А. Технологические принципы производства продукции общественного питания: супы, салаты и закуски : учебное пособие / И. А. Трубина. — Ставрополь : Ставропольский государственный аграрный университет, 2022. — 72 c. 
      Андонова Н.И. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания: учебник для студ. Учреждений сред. проф. образование /Н.И.Андонова, Т.А.Качурина.- 4-е изд., стер. – М.: Издательский центр «Академия», 2020. – 256с.
        Васюкова А.Т. Организация процесса приготовления и приготовление сложной горячей кулинарной продукции: учебник / А.Т. Васюкова. – М.: КНОРУС, 2022.- 322 с. – (Среднее профессиональное образование)
       Сборник рецептур  блюд и кулинарных изделий:Для предприятий обществ. питания -/Авт.- сост. : А.И. Здобнов, В.А. Цыганенко, М.И. Пересичный. – Киев:Арий, М.:Лада, 2017
	
ЭБС



5






1


15

	28. 
	МДК. 03.01 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента
	19
	       Макарова, Н. В. Технология мясных продуктов : учебное пособие для СПО / Н. В. Макарова. — 2-е изд. — Саратов : Профобразование, 2023. — 190 c.  
       Трубина, И. А. Технологические принципы производства продукции общественного питания: супы, салаты и закуски : учебное пособие / И. А. Трубина. — Ставрополь : Ставропольский государственный аграрный университет, 2022. — 72 c. 
        Васюкова А.Т. Организация процесса приготовления и приготовление сложной холодной кулинарной продукции: учебник / А.Т. Васюкова. – М.: КНОРУС, 2022.- 206 с. – (Среднее профессиональное образование) 
      Сборник рецептур  блюд и кулинарных изделий:Для предприятий обществ. питания -/Авт.- сост. : А.И. Здобнов, В.А. Цыганенко, М.И. Пересичный. – Киев:Арий, М.:Лада, 2017
	
ЭБС


ЭБС



2



15

	29. 
	МДК. 03.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента
	19
	      Макарова, Н. В. Технология мясных продуктов : учебное пособие для СПО / Н. В. Макарова. — 2-е изд. — Саратов : Профобразование, 2023. — 190 c.  
       Трубина, И. А. Технологические принципы производства продукции общественного питания: супы, салаты и закуски : учебное пособие / И. А. Трубина. — Ставрополь : Ставропольский государственный аграрный университет, 2022. — 72 c. 
       Васюкова А.Т. Организация процесса приготовления и приготовление сложной холодной кулинарной продукции: учебник / А.Т. Васюкова. – М.: КНОРУС, 2022.- 206с. – (Среднее профессиональное образование)  
       Сборник рецептур  блюд и кулинарных изделий:Для предприятий обществ. питания -/Авт.- сост. : А.И. Здобнов, В.А. Цыганенко, М.И. Пересичный. – Киев:Арий, М.:Лада, 2017
	
ЭБС


ЭБС



2


15

	30. 
	МДК.04.01 
Организация процессов приготовления, подготовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента
	12
	      Бочкарева, Н. А. Организация приготовления, оформления и подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий : учебное пособие для СПО / Н. А. Бочкарева. — 2-е изд. — Саратов : Профобразование, 2024. — 334 c. 
    Макрицкая, Е. М. Технология производства кондитерских изделий : учебное пособие / Е. М. Макрицкая. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2023. — 232 c.  
      Васюкова А.Т. Приготовления оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента: учебник / А.Т. Васюкова, А.А.Славянский – М.: КНОРУС, 2022.-184с. – (Среднее профессиональное образование)
        Сборник рецептур  блюд и кулинарных изделий:Для предприятий обществ. питания -/Авт.- сост. : А.И. Здобнов, В.А. Цыганенко, М.И. Пересичный. – Киев:Арий, М.:Лада, 2017
	
ЭБС


ЭБС



1


15

	31. 
	МДК.04.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента
	12
	      Бочкарева, Н. А. Организация приготовления, оформления и подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий : учебное пособие для СПО / Н. А. Бочкарева. — 2-е изд. — Саратов : Профобразование, 2024. — 334 c. 
    Макрицкая, Е. М. Технология производства кондитерских изделий : учебное пособие / Е. М. Макрицкая. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2023. — 232 c.  
       Васюкова А.Т. Приготовления оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента: учебник / А.Т. Васюкова, А.А.Славянский – М.: КНОРУС, 2022.-184с. – (Среднее профессиональное образование)
       Сборник рецептур  блюд и кулинарных изделий:Для предприятий обществ. питания -/Авт.- сост. : А.И. Здобнов, В.А. Цыганенко, М.И. Пересичный. – Киев:Арий, М.:Лада, 2017
	ЭБС




ЭБС


1


15

	32. 
	МДК. 05.01 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента
	19
	    Бочкарева, Н. А. Организация приготовления, оформления и подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий : учебное пособие для СПО / Н. А. Бочкарева. — 2-е изд. — Саратов : Профобразование, 2024. — 334 c. 
     Рогляк, Г. Н. Технология производства хлебобулочных изделий : учебное пособие / Г. Н. Рогляк. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2024. — 260 c. 
     Макрицкая, Е. М. Технология производства кондитерских изделий : учебное пособие / Е. М. Макрицкая. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2023. — 232 c. 
     Апаршева, В. В. Использование альгофлоры в технологии производства хлебобулочных и мучных кондитерских изделий : учебное пособие / В. В. Апаршева, Д. С. Дворецкий. — Тамбов : Тамбовский государственный технический университет, ЭБС АСВ, 2021. — 80 c. 
      Апет, Т. К. Технология приготовления мучных изделий : учебное пособие / Т. К. Апет. — 2-е изд. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2021. — 392 c. 
    Дерканосова, А. А. Технология производства продукции индустрии питания и ресторанного бизнеса (Технология мучных кулинарных изделий) : учебное пособие / А. А. Дерканосова, Я. П. Домбровская, Е. В. Белокурова. — 2-е изд. — Воронеж : Воронежский государственный университет инженерных технологий, 2021. — 216 c.  
      Никифорова, Т. А. Технология производства хлеба и хлебобулочных изделий : учебное пособие для СПО / Т. А. Никифорова, Е. В. Волошин. — Саратов : Профобразование, 2020. — 117 c. 
      Еремина, Т. А. Особенности приготовления хлебобулочных, мучных кондитерских изделий народов мира : учебное пособие / Т. А. Еремина, О. А. Апалихина. — Воронеж : Воронежский государственный университет инженерных технологий, 2018. — 132 c.
      Васюкова А.Т. Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий: учебник /А.Т.Васюкова. – М.: КНОРУС, 2021. – 248с. – (Среднее профессиональное образование)
       Сборник рецептур  блюд и кулинарных изделий:Для предприятий обществ. питания -/Авт.- сост. : А.И. Здобнов, В.А. Цыганенко, М.И. Пересичный. – Киев:Арий, М.:Лада, 2017 
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	33. 
	МДК.05.02 
Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента
	19
	     Бочкарева, Н. А. Организация приготовления, оформления и подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий : учебное пособие для СПО / Н. А. Бочкарева. — 2-е изд. — Саратов : Профобразование, 2024. — 334 c. 
       Рогляк, Г. Н. Технология производства хлебобулочных изделий : учебное пособие / Г. Н. Рогляк. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2024. — 260 c. 
       Макрицкая, Е. М. Технология производства кондитерских изделий : учебное пособие / Е. М. Макрицкая. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2023. — 232 c.
     Апаршева, В. В. Использование альгофлоры в технологии производства хлебобулочных и мучных кондитерских изделий : учебное пособие / В. В. Апаршева, Д. С. Дворецкий. — Тамбов : Тамбовский государственный технический университет, ЭБС АСВ, 2021. — 80 c. 
      Апет, Т. К. Технология приготовления мучных изделий : учебное пособие / Т. К. Апет. — 2-е изд. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2021. — 392 c. 
      Дерканосова, А. А. Технология производства продукции индустрии питания и ресторанного бизнеса (Технология мучных кулинарных изделий) : учебное пособие / А. А. Дерканосова, Я. П. Домбровская, Е. В. Белокурова. — 2-е изд. — Воронеж : Воронежский государственный университет инженерных технологий, 2021. — 216 c. 
      Никифорова, Т. А. Технология производства хлеба и хлебобулочных изделий : учебное пособие для СПО / Т. А. Никифорова, Е. В. Волошин. — Саратов : Профобразование, 2020. — 117 c. 
     Еремина, Т. А. Особенности приготовления хлебобулочных, мучных кондитерских изделий народов мира : учебное пособие / Т. А. Еремина, О. А. Апалихина. — Воронеж : Воронежский государственный университет инженерных технологий, 2018. — 132 c.
      Васюкова А.Т. Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий: учебник /А.Т.Васюкова. – М.: КНОРУС, 2021. – 248с. – (Среднее профессиональное образование)
     Сборник рецептур  блюд и кулинарных изделий:Для предприятий обществ. питания -/Авт.- сост. : А.И. Здобнов, В.А. Цыганенко, М.И. Пересичный. – Киев:Арий, М.:Лада, 2017. 
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	34. 
	МДК.06.01  Оперативное управление текущей деятельностью подчиненного персонала
	19
	    Сафонова, Л. А. Управление персоналом : учебное пособие для СПО / Л. А. Сафонова, Г. Н. Смоловик. — Саратов : Профобразование, 2024. — 114 c.
     Чиликина, И. А. Управление персоналом : учебное пособие для СПО / И. А. Чиликина. — 3-е изд. — Липецк, Саратов : Липецкий государственный технический университет, Профобразование, 2024. — 76 c. 
       Кустова, И. А. Менеджмент и управление персоналом в организациях общественного питания : учебное пособие для СПО / И. А. Кустова. — Саратов : Профобразование, 2023. — 102 c. 
     Мальгина С.Ю. Организация работы структурного подразделения предприятий общественного питания: учебник для студ. Учреждений СПО / С.Ю. Мальгина, Ю.Н.Плешкова. – 4-е изд., стер. – М.Издаьтельский центр «Акаедмия», 2017. – 320 с.
      Грибов В.Д. Управление структурным подразделением организации: учебник /В.Д,Грибов. – М.: КНОРУС, 2021.- 278 с. (Среднее профессиональное образование)
     Гареев Р.Р. Организация деятельности сотрудников службы питания: учебное пособие /Р.Р.Гареев – М.: КНОРУС, 2022, 144 с.- (Среднее профессиональное образование)
    Самулевич И.А. Органищзация и контроль текущей деятельности подчиненного персонала на предприятиях общественного питания: учеб. пособие /И.А.Самулевич.- Ростов н/Д: Феникс, 2023.- 334 с. ил.- (Среднее профессиональное образование) 
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	35. 
	МДК.07.01 Выполнение работ по профессии 16675 Повар
	23
	            Макарова, Н. В. Технология мясных продуктов : учебное пособие для СПО / Н. В. Макарова. — 2-е изд. — Саратов : Профобразование, 2023. — 190 c.  
       Трубина, И. А. Технологические принципы производства продукции общественного питания: супы, салаты и закуски : учебное пособие / И. А. Трубина. — Ставрополь : Ставропольский государственный аграрный университет, 2022. — 72 c. 
       Васюкова А.Т. Организация процесса приготовления и приготовление сложной холодной кулинарной продукции: учебник / А.Т. Васюкова. – М.: КНОРУС, 2022.- 206с. – (Среднее профессиональное образование)  
       Сборник рецептур  блюд и кулинарных изделий:Для предприятий обществ. питания -/Авт.- сост. : А.И. Здобнов, В.А. Цыганенко, М.И. Пересичный. – Киев:Арий, М.:Лада, 2017
       Манье- Морено М. Большая книга повара: Мясо, рыба, овощи. Учимся готовить шедевры. – М.: Колибри, Азбука- Аттикус, 2023.- 288 с.: ил
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	36. 
	МДК.07.01 Выполнение работ по профессии 12901 Кондитер
	23
	   Бочкарева, Н. А. Организация приготовления, оформления и подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий : учебное пособие для СПО / Н. А. Бочкарева. — 2-е изд. — Саратов : Профобразование, 2024. — 334 c. 
       Рогляк, Г. Н. Технология производства хлебобулочных изделий : учебное пособие / Г. Н. Рогляк. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2024. — 260 c. 
       Макрицкая, Е. М. Технология производства кондитерских изделий : учебное пособие / Е. М. Макрицкая. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2023. — 232 c.
    Дюпюи М. Большая книга кондитера: Торты, пирожные, десерты. Учимся готовить шедевры. – М.: Колибри, Азбука- Аттикус, 2022.- 288 с.: ил
         Дюпюи М. Большая книга шоколатье: Конфеты, выпечка, десерты, антреме. Учимся готовить шедевры. – М.: Колибри, Азбука- Аттикус, 2022.- 288 с.: ил
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ЭБС


ЭБС

1


1




                                                                       

Зав. библиотекой     Макарова Л.Л.
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